| i_f JWnL? lain ^ m i 8_ iwMiUiB' 4^piy\l^!xS£ 

■ B *!. At 0 IH 、 M " K ■ク ■■■■■■■ " ^wawi >— I BTg —> J —J .が "Ml 9 S^^wuim 

i i/V\jwv«^ I ^ - 

取扱説明書、本体表示などのを意書きに従った使用が態で保認期間巧に巧障した場合には、無料修理しがしまず。製扇と本書を 
ご持参のラ无、お買し \± げの販売店にお申しつけください。製蟲のある場所での出張修理や製品翰送の場合は、出張料や輸送料 
などの実費を申し受けます。 
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型名 NP - VA 10/ NP - VA 18 修理メモ I 

' I j 

• お名前 巧 ！ I 

お > 1 

5 ^ . I j 

思 干 ！ 1 

碌ごな所 1 1 


•お買し化げ曰•販売店名•住所 1 I 

年月曰 I I 

保融期間 I I 

お買し、上げ曰より I 

I j 3 lL 

• ifr ，• ■■■■■ f — j 

巧 I I 

• 封]欄に記入のない場合は無効とな 0 ますか5、必ずご確認 <ださい。 

1. ご窗鼠ご贈答などで、お買い上げ販売店にお申しつけできない場合は、弊社のお客様ご巧談窓口にお申しつけください。 

2. な訝期間两でを次の場合には有料修理になりまず。 

(イ)使用上の誤0、おぶび改造や不当な修理にぶる故障および損傷。 

(□) お買い上げ後の輪送•移動 • 落下などによる故障および損傷。 

(八)义が、地題、か害、落雷、その他の天が地変、および公害、塩害、ガス害（硫化ガスなど)、異常電圧、指定がの使巧更お 
(電圧、周波数)などによる故障および損傷。 

(二)一般家庭巧なが(たとえば業務用の長時間使用、車輛、船舶へのとう載)に使用された場合の故障および損傷。 

(ホ)本害のご提おびない場合。 

(へ)本きにお買し 1 上げ年月日、お客様ち、販売店名の記入のない場合あるいは字句をききかえ6れた場合。 

(卜)ミ肖耗品などの交換。 

3. 本雷は曰本国巧においてのみ有効でず。 

This warranty is valid only in Japan. 

4. 本書は盗難•火災などの不可抗力がかで紛失された場合は、再発行いたしませんので大切に保存してください。 

•お客樣にご記入いただしが記載巧额ま、保証期間巧のサー•ビス活動およびその後の安全点検活動のために利用させていただく 
場合げございますので、ご了承 < ださい。 

♦この保証害は、本害に明おした期間•条件のもとにおしで無料修理をお約束するものでず。従ってこのな罰害によって保証害を 
発行しているを(保証責任者)、およびそれながの事業をに対するお客様の法律上の権利を制限ずるをのではありませんの 
で、な認期間経過後の修理などにつしてご不明の場合は、お買い上げの販売店または弊社のお客様ご相談窓口にお問し)合わ 
せ < ださい。 


聚 EDV 爪™ CJ 株す23な 

〒胡〇ぷ即大販市化区天お1下目20番已号巧 (06)6356-2451 


撰年ご使用® IH 炊艱ジャ点検觀 



1 •ご使用中、コード•差をみフラグび異常に熱く 
I なる 

' i •焦げくさいにおいびする 
I •製蟲の一部に割れ•がたつを•ゆるみげある 
.i •炊飯中、底部のフアンび回っていない 
: I •その他の異萬や故障がある 


こんな症がのときは、故障や事 
故の防止のため、必ず販売店に 
点検(有料)をご相識ください。 


NP - VA 型 ©◎◎ 


"^Z^jlRU 謂 I 

国 n 朵人磬で 

みが案 @ 

m NP " A / A 10 型!丄日 L サイズ i 

を NP - VA 18 型 [ IE 白兵 r え！ 
取扱説明書 • お料理ノ~卜 


m 

顯禮用 


^ I や 

モ>く^じ 


©使いになるまえに 

' が ヒ 

各部のなまえと扱いち . 

を米ま性①辭舌 . 

おいしく巧いて•おいしく保温‘ • 

時刻の合わせち ... …… 

報知音の種類と切りかえ方…- 


使い 


し蛾の巧万^ 

♦••♦••♦••パ •* ••♦ぃ* 

4 hTT >ル、い >un 

♦♦♦♦♦♦パ♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦♦•♦♦♦♦♦ぃ 

いろいろなご颜をがぐ . 

jinT *. i | if - ^ca » Mif * 、「卜 yn ^rca 

傾のが温商の保溫* 

あったか再加熱 . 

ノ aaaa ^ **7 ik ^ 

タイマ 《■■■- ホ附熙蛾 . 

卜) 



• このたびは、お買い上げいたださ、まことにあ0びとラ 

、■■ か ■ 1 如 

c ! でし)ましに。 

•取扱説明馨をよ < お読みのラえ、正し <お使いくださ 
い。お読みになったあとは、大瑚こな存してください。 


































































































♦ ここに豪したミ主意事頂は、最なたや他啜人をへの怠害を損害を未然に防止ずるた敏巧をのです。 

• し巧れも安をに関ず覆屋要な內容でずので、筋ずお守りくだをい。 

重傷とは、失明•けび•やけど偏温•低温）•感電 • 
骨折•中受などで、後遺症げ残るをのおよぴ治療 
に入院•長期の通院を要するものをさします。 

※吕傷害とは、治療に入院•長期の通院を要さないけ 
び • やけど‘感電などをさしまず。 

游3物的損害とは、家屋•家財および家畜•ペットなど 
にかかわる鉱大損害をさします。 


• - ill- - - Till ■ |nn| 


取0扱いを誤った場合、死亡または重傷がを 

jSsl I 一^ . 夕 口 ■■■A ■ グ^ "T I ft 1 • み" '.■■■■トニ.1 "一" 

貫つしとび、類化でれる巧容を表します。 


A 言牟^取り扱いを誤った場合、傷害^2または物的損 

.MAni 

ク^クはの _ 


害% 3 の発生が、想定される内容を表します。 
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改造はしない。また、條理技術音ががの人は分解 
した日！!理をしなし> 

义災‘感電•けび①原因になります。修理まお買し)上げの販 
売店または弊社のお客様ご相談窓口にご相談ください。 




お気口に手を觸れない 

やけどをすることびあります。 

特に乳幼据にはさわらせないようごま意ください。 


(§) 


めれた手で萬这みプラグを抜を塞ししない 

感是•けびをすることびありまず。 


戀 


水にごけたり、水をかけたりしない 

渾郁 MOT ! しお承な人す I 啄レ 1 
シヨート •感虽の恐れがありまず。 


(S 


nn JU L »— ^1 * 一 ■■■*■■ .mjtrn ロロ ■ —I ■ A • *■ 心 ' I し—か 

吸•お PsaU やずを間(しビンや飾澄おぶび 

MMW liifca - if - ir - I • jITTl fTrll .- ii ^ * 

盈巧物なとの異物巧入れない 

盛電’異常動作してけがをすることげ 
あります。 


モ供だけで使わせたり幼妃の 
手の届くところで使わない 

やけど•感更•けげをする恐れびあります, 


排気口 



吸気 □ 


-BJ..I J— > JUi I bJU ■ ロロ , '— ■_ iJLi t—. SBiftBBMLB ム * 

欺飯申は絶河!しが風に巧鮮けたり移勘巧はなし、 

やけどをずる恐れびお0まず。 

殿破蘭明西*あ科摧ノー hkJc ! 厮の燃風'が湿 • 

ブーモダ. — ュ —- なのの用が I し硬む踩レ'^ 

• 食材をポ IJ 袋などに入れて加熱する料理 
• クッキングシートなどの落としぶたを入れた销理や燕し物 
蒸気経路などび詰まる原因にな0ます。 


户コートや是込みフフグび傷んでいたり、 
vv コンセントの普し逆みげ 
ゆるいとをは使用しない 


感是•シヨート•発义の 
原因にな D まず。 



差化みプラグ 

コード 




コ ー• h 巧視つ! 了巧い 

無理になげた0、弓 I っ張った0、ねじったり、たばねたり、 

高湿部に近づけた0、重いをのをのせた0、挟み込んだ 
り、疵エしたりするとコードが破損し、义災•感題の原因 
にな日まず。 

交流1日 0 V ながでは使用しない 

义が‘感堅の原因になります。 

■ ihJ.i > • ， • • mmm — ifc — - jt -『> < 

イーー I 一 巧わ 、•か W , 

コンセントに差した差込みプラグに蒸気を当てるとシヨー 
卜 • 発乂の原因になります。スライドまテ…ブルでは差込 
みフラグにお気が当た S ない巧垣でお使いください。 


〇 


證这みプラグはコンセントの奥までしっかり違し这む 

感壁•シヨート•発煙‘発义①原因になります。 

を巧1扫 A がヒのコンセントを単独で巧ろ 

他の器具と併用すると分岐コンセント部が異常発熱し 
て発义ずることがあ0まず。 

違化みプラグの巧（プラグの巧端）載ぶび巧の榻元 

I ™ "w こ- f -1 卜 ■ tifc K 

I し I 巧し y 巧レしレ，切巧 s 巧 I ホ > み、。 

义がの原因にな0ます。 


の 


そのまま使用すると発煙•発义•感電•けびに至る恐れびあります。 


莫常 • 故麗時には直旬こ使用を中止ずる 
<異巧•故障例> 

. 差这みプラグ•コードげ異常に熱 < なる 

• コードに傷びついた0、触れると通電したりしなかったりずる 

. 本体び変形した0、異常に熟い 

• 本体から煙び出たり、焦げ < さいにおいがする 

• 本巧の一部が割れたり、ゆるみやがたつきがある 

• 炊飯中、底部のフアンが回っていない など 

(•M fc- ム — -i'esa —g • •• イ I——I j^-^wr A^—B >■■ ■ ツ〜 *— ■ • •#— 六 j — tj— ' 4 i み - '■ nj - *y 

し■のぶつ强頌□な、すぐ!レ疆おみブつ夕罹類し V ご、颗巧 J 屈《し赖歌扁礫•爆理霄概顆する 


•お麗い上ぱの製歸と本證に記載したイ号ストは異なることがありまず。 



f\ 二つ «****3 « • j*4— 、、 ■ 一 , - -/ 1 — —1—. / や —t■ ■■ I -J A-i—- 3 田 ••yD -JL-- —t— 

^ \旨己ちは、 n •を思を!促す合む X あるし_とを q けのご弓。 
具体的な注意内容は図の中やお < に文章や給で表します。 

( S ) 記号は、禁止の行為であることをきげるものです。 

具体的な禁止内容は図の中やおくに文章や絵で表します。 

6ピ巧は、行為を強制したり指ホしたりずる内容を告げるものです。 
具体的な指示巧容は図の中や巧くに文覃や絵で表します。 
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/ 使用中や使用直後は、高温部に軸れない 
またがぶたを開けるときの蒸気、ご飯を 

S 作含苗 i ゴ把ミ氏特に饰掀こセットっ c ：:^^ 

なへなと! t ■当たをな なべなど©盛届部 
し、ようにを恵ずる L /^〇 )^1 

やけどの原巧[しなりまず。 

1—— JL »— fcw - JL .— ifcA . ■ —1— II — I . «. idBlJ — — '■«—» I ■■■■—'• mmm M - JL . — ■. * 

^ .^ K . MJS ^ TTTO 5 C . nh '4 raWlLi ^ BC | iHuoaSIrji PW 1 . Ell 1 

/V \ で巧化か巧げ n 一梳山奶レ*思 t がリム[し 1 み吸用レかレ！ 

义がの原因になりまず。 

wfep ■■11™ 1122211 1 —y • t L # naXth Maa ^ I | 

仰亞酉現巧 t 个ちレ C レ 1 々乂フイ n 巧^— y ル C 
は使わない 

スライド式テーブルが破損して炊飯ジャーがを下し、 

けがややけどの原因になります。 

荷重強度は、 1. 日しタイフで1日 k 呂な上、 1. 呂しタイフで 
20 kg な上のちのをお使いください。 

本体を持ち通ぶときは、 

プッシュポタンに触れない jilgii ®) 

がぶたが開いて、けび‘やけどをず 

使用時な州ま、莲这みプラグをコンセントか S おく 

けが•やけど•絶緑劣化による感電•漏軍义災の原邸こ 
なります。 

ることび街ります P 

プッシュポタン^ 無疆!|詳; 

お手入れは巧めてか S 巧ラ 

高温部に触れ、やけどの恐れがあ0まず。 

證逆みプフグを抜くとをは、コードを持たずに 
がず巧端の塞化みプ巧グを持って弓 1 を巧ぐ 
感電 •シヨ…卜して発义することびあります。 

コ―-ドををき■取るとを性是化みプちグを持って巧う 

差込みフラグび当たって、けがをすることびありまず。 

け ft HMiH 1 、 *TjCT 

ル、 H (巧 3 、ク^ノ^ ゾ J 'な w ゾゾ Jf 1 か、ザ^巧 C ロロ V ソ 

ご使用にあたって匿師とぶくご巧戲くだをい 

本誤蟲の動作がペースゾーカーに影餐を与えることが 

ます "〇 J 

ノ 

jC ^ 水のかかるところや、义巧の近くでは使用しない 

1 X / 感ち•漏ち•変おの原因にな0まず。 

専用なベががは使用しない 

なべび過熱した0、異常動作の原因にな0まず。 

壁や家具の近 < で使わない 

キッチン用収納捆などで使うときは、中に蒸気が 

こ枯りな ^ し)ぶ 3( しずる 

お気または熱で壁や家具を傷め、をを•密おの原因に 
なりまず。 


< D 招 

眞ぃ 

磁気に覇いをのを近づけない 

テレビ•ラジオ•インターホン•無線機•電話などは、雑音の入る 
恐れびあります。キャッシュカード•自動改ネし用定期券•カセット 
テーフなどは、記憶び消える恐れびあります。 

な i し蒸氯口） 1 し!ま.、ぶ1をんなとを.かけない 

本体やがぶたなどの変形•変色の原因になります。 

なべに領をつけたり変形をせない 
うまく炊けない原因になります。 

本体庫内やなべにご颤おや米粒など風異物がついたまま 
使用しない うまく炊けない原因になります。 

. 空 だきをしない 故障の原因になります。 

1 H クッキングヒ ー タ ー の上で使わない 

故障の原因にな0ます。 

水をかけた 0 水分を巧んだを巧の上に圏かない 
感葉•故障の原因になりまず。 

直射日光が当たる所で使わない を色の恐れびありまず。 

他®單気鍵器に霧氛が当たる場所では使用しない 
蒸気により、電気機器の火が•故障•変を•変形の原因にな0ます。 

吸•排気□をふをぐぶラな場爾（じがうをん•ピニール 
袋•アル吉道などの上）で使用しない 
故障の願になりまず。 
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香 SB ® なまえと擬い方 
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• 炊飯時に蒸気が出て高温にな 
るのでを意して < ださい。 

ST !. I 1 'V 

♦ Wflw I 


ブッシュポク * V 

がぶたを開けるときに巧す 


八ンドル 

持ち運びのとをに使ラ 


_ / 

iSMa 


swTFpP 


のぶに巧ツト比め旦 一 

■ «—»■ I ■JhaB — 一 

巧ぶたセットの取りはずし•取りつけ 
のとさに使ラ 

•お手入れ後、巧ぶたセッ h を猫ず . 
取りつけまず。 P .19 ぶ 


颐気口 

(本体底部） 


排気 n 

(本体裏側） 


" a ^ 

(左ち 2 力所） 

巧ぶたセツトを持ち運ぶ 
とさに使ラ 

Q/'C . 

て IMT piZ j で一 ~ ~ 

(本内側） 


诺骗扣が胃 


解驚苗扔詰;铺 I 

mm 


wl ^ 

il - 省 


がぶたの關跋方 一 
かぶたは r カチッ J と音が 

ユ "PfllB este j — +cn I • y * 

ず々东 C 椎英巧レ c 
閉める 

« 確実に閉まっていなし、 
場合、欣飯中や巧遍中 
にがぶたが開 < 恐れ 
びありまず。 田 




巧^フフク^ 

y 

广 . 

IUj "itf 

差込みプラグを持って引く 
(赤マークな上ミ!を出さなし、） 

しま U 诚 

差逆みフラグを持って、2〜 3 cm 
弓いて戻すと自動的に巻き込む 


mfsii 


グ 


しやをじ受は 


赞 


晋卜章文 j 、ジプ 

巧巧 

白米用無洗米専用 
( ISOmL ) (171 mL ) 


* 、 JmJm 

■ 11 ■ —1"- ぷ J I J ■■■■■■■■ 

も J け €» じゾパ 

蒸気口 


巧ぶた y V ジキン 


レやなじ巧 I 了ち) ( n つ1了茵れ 

短ち2力所） 

.'- ’’、 

；しゃもじ受けのつけ方 

• 2力所のツメを本体に強めに巧しつけなびら 
の))、脚をしゃもじ受け取りつけ部の穴に差 
し込む燃） 


• _ I A ザ * y I , - y-T ■ 

しやをじ愛げのはずし方 
• しやをじ受けをひね0 J パ 
なびらはずす の (I 



しゃもじ到ブ③ 1 
取 0 つけ部 


なべのフッ聚被廳感锭用により溝耗しまず。 

• 色むらができたり、はがれることがありますび、性能や衛生上のま障はありません。人体への影響信)はなく、 
炊飯•保温をずるうえで問題なくご使用いただけまず。 

• フッ素被膜のはがれが気になるときや、なべが変おしたときは、購入できまず。 -43.19 


A ■■ も - f-^TPBfa Bsasg t —«JmTH ^ ^jU»l \ 

み平 《«—«! ぷ礎粟!し巧 j レこ^た^ごし )0 

•報知营の藝化や、 r 炊飯/再加熱 J キ-- 

M B ^ n ffj : 

(すべてを表していますが、お使いになる中でこのよラな表示はしません。） 
お晶部を布などでこすると黒い線げ出る場合げありますが故障では 

巧)。す T ? れ^ひ 

猜電気による現象でありしばらくずると、をとに戻ります。） 


广んれ I み_ ___ 

I /' 【 J ■ J I • I . . 

I ^ ^ Bugf# 1— J 

操作設定の取り消しや作動中 
の機能を中止ずるときに使5 


r とりけし I 年一•中央の （•> 、—）は、目のホ自由な方へ配慮したものでず。 




[jLj^ S n"^"* 

I u^¥2S^I i™*i j IJ I wifc^***** 

I J -f 3 J g 

予約時刻や現在時刻を合わせるとをに 
使つ 一 R 7、 P .14 

J "" ^ mAmm m ^ SSpS * iMM I 

I 燃頸/再リロ顯 J ホー 

炊飯や再加熱をするとをに使う 



r 低め保遍」や r 高め保湿」を選ぶ 

し 1 一./?氏 ' 1 

とき! し使コ P.IH 


I 而夕 t 巧^ J サ 
無洗米を炊くときに使う" P ，8、 R 9 


「づ^ 約 J キ"" """""" 

奠ベたい時刻に呂動的に炊を 
上げるタイマー予約炊飯のと 
对こ使う-^ P .14 

f 一 っ __ I __ 

I J 

夕 _ ュ ー を遷ぶとさ【し！更つ^戸•员 



なべ姬饌傲ないおがに 


なべのフッ索被腹は傷がつ < と、はがれる原因にな0まずので、ていねいなお取り扱いをお展いしまず。 
フッ索被顧巧なゆないために次のことをお巧りくだをい。 

く譯のとを〉 

• 米に混じっている異物(石など)を取り除いてか5米を就う 
• 泡立て器などで'洗米しない 
• 金属製のざるをあてて洗米しない 
• 饮飯ジャ--じげに•は使わない 
〈炊を上がったとを〉 

• なべで酢を湿ばない(すしめしなど） 

• 金属製のおたまは使わない(おかゆなど） 

• たたいたりしない(よそうときなど） 

<お手人れ CD とさ〉 

• スブーンや食器類を入れない 
• 調味料を使った場合は、ずぐに就う 
• スポンジなどの柔らかいをので洗ラ 

• シンナー••ペンジン•みびきお•たねし類(ナイ□ン•金属製など)•漂白剤などを使わない 



お®致せ 
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を米巧性货縮 


この製品では玄米を炊 < ことびでさます。 

また、玄米をま性化させ栄養価を高める炊き方として r 玄米活性」メニュ ー が選べます。 


玄米活巧タニュ 


r 玄米活性」メニユーを适んで玄米を炊飯すると、まず玄米を活性化させるエ趙こ入り、その後、自動的に通常のを米 
炊飯工程に移 D まず。玄米を活性化させる工程では、なべ内の温度を約40でで2時間維持しますので炊を上がりまで 
約3時間曰分〜3時間10分ぐ5いかかります。玄米び活性化することにより栄養素の一つである※ギヤパ(ガンマーア 
ミノ酪酸)の量が元の玄米の約1.已倍に増加しまず。また、通常の玄米炊飯に比べてやわ6かく食べやすくなります。 

《ギヤバとは 

ギヤパ(ガンマーアミノ酷酸)はアミノ酸の一種で血圧を下げたり、巧経を鎮める効果びあるといわれています。 


おいしぐ巧いて•おいしく保温 



おいしく巧く 


指をなて、かき 
混ぜるぶラに 

洗う ！グブン 


'....'とち>勺 . 

ポウルにため若'^、 

たっぷりのかを 
がってホずみ！ レ別! 


•米を正しく計る 

必ず付属の計量カッフすりきりで計ります。計量米びっや市販のカップ (200 mL ) では、差び出ます。 

1^3 く^ 一^ 1 S / r な I わ™ Wv 【ご 3 レ 3 ^ 5 ^ ス Ttf h I •—f _ 夕 わ^^^ I \ ! 

//m 冗 ^ I jOTit »、 1 ^^ 27 , 41 の巧"、ノ/リ巧^^ SI レし、 1 しむレ ミ ^ 

① ずずぐ • • •最初はたっぷりの氷で大きく 2〜3回かき混ぜ i S 

(約10秒が巧）、がはずぐに捨てるを回繰り返ず） ." 1 S 

② 洗弓•••手の指を立て、米を30回(約15秒)かさ混 r … T 石 \'，ん i f 二農' 

ぜるようにして巧し、、その後たっぷりの水 1 す A 

で大きくかき混往水はすぐに捨てる 1ポクルにためた\■■う^ 

これを1セットとして2〜4セット繰り返す 1置っ*^贊を 

③ ずずぐ..•最後にたっぷりの水で手早く2回すすぐ 声ってずずぐ！ 司毒嗎 !が 蝴 \ 

■Jp** ， n ゾ全 I 、 I iHHf —jw ぶ ^^ JSs レ I — 4 — 、 

(の〜领巧 I u 巧お C 巧でなえめぶつ!しずを） - 

4 K 0 EI ，く水加漏ずみ 

/ % 1 / ' ... Hiftii JBff * け.. .. .......... f *^^ ¥* l .* ....... TCTgilWy .* l .# -..........\ 

米の裡黑软質ホ•猫が巧が 轨恭 語田歌•破典恭： 

フ}<加減北か曰なパぉ h 水位目盛よ0 水ぬ目盛より 

機目盛と技りがなめ かし多め J 


/ *\ f ■* irriifiTi )tifrr . 

1 米の裡顯软質が猫が捕が 

柳か 

^水加減 

水位目盛どおり 

水位目盛より 
がなめ 


ず U & し*白お靈 

を 1器叫 i 凄 


•乃レカリ度⑩強いか巧使わない 

黄変したり、ベたついたご飯になりまず。 

が^ご上巧つにわ、ずく ICt 保もず 
を分な氷分び逃ばて、成つくらおいしくなりまず。 


み 

3 

力 

プ 


JOS ** f きミ 
Q 5 J 

、、_/ 

•上の水位目盛は1.0しサイス 


水位目盛の 

わ化广。：ホで 
ロホ I OU 巧し 

かを入れる 


おいしく巧湿 


■BBBDl マ ** 广 ク 、 Hi C C j^ 5 l^^~ 3 B~WPTP XpOy gfW 

V パ^^^ jn 9 ia^ 巧 

• 差込みプラグを巧いた状態、または、な温を取り消したが態で保温機能を使わずになべの中でご飯を保をすると 
いやなにおいの原因になります。 

flHr^nSnf^T^^mB bSb * I 、み h ホで if 、 • 巧孩^^^ ブ8£ 历6?/^サ1"とお n — パ円！ •■<^ナ"产イ53，呂 iHp I -ナ rj 、 

■ pFL ^ 押ザ拓片 P レ，、"化^ I しな^レ 1 • * Sp ピ I がな!巧/心巧 Jg し、け k おち^;づ^ 化]^レ I 

• ご飯のつぎたし なべ中央に盛る 

•冷めたご飯からのな温 

• 炊をこみ•おこわなどの員や調巧料を加えて炊いたご飯 
«コ□ツケ•みそ汁などご飯ががのちの 
• 24時間 （ r 高め傲届」ではに時間)が上 
• しゃをじを入れたまま 

参少里のご飯は、寫ぺ中巧に盛る 


B 666 ^ りたすみか ^ M HBt r a aa 


ると切りかえた報知割ま差込みプラグを抜しでも記憶されます。 


^報知の種類と用途 

画 ii 鹽議麗壓繼麵 lip 獲糧 i ;:;:;:; 

おるタイミング 

’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’:’;Y;Y:’:’:’:’:’ だ:;’::’:’:’:’:::::;;;早;:::::::ゴ^ 

が扱(ケ…キ围理》否開猫すると巧 


タロディー紐知 ブザー巧姑 サイレント報畑 

この製品の裸準の報知窗。工場 メロディー報巧をブヴー颈铺まホ消し卜: >>ホに 
出荷時は、この設定になってい音 I 巧えたいと苗こ。 日とぉレ/しレにのし。 

を S を 6 星 厂ビッ j 


タイマー媒作が亮了したとを 

をら定ら星 

燃 S •思！瞧か…阁1激が巧了したとを 

アマ iJU ス 


r ビ H X 扫回 


嘛りません 


.—署 

•再加熱開始時のメ □ディー音は切りか 

か勺划りり卜巧ホ えることげでをません。 

も公を d 松 W J ： 巧す • 炊飯中.保温中.タイマ…予馳飯中 

の は切りかえることがでさません。 

3 切りかえたい報知®設定完了菌が • 操作びぅまくできなぃときは再度7か 

鳴った！ 5 切りかえ完了 がり直してくださぃ。 

親知巧切 D かね D と設定*了唐 • 報細ま r 予約 _] キ…を3秒な上押すごとに①一②一③と巧りかわります。 


のゾ□ディー報知 

だマリリス J び 
鳴つた S 設を売了 


感ブザー親知 

「ビ ー JX 3 回び 
鳴つたら設定壳了 


嫌サイレン 

lyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyyymmi ^ 「ピ _ JX"i 回が 

焉ごたら設を完了 


部知音あ次の中か6還ぶことがでをまず。 


院計は呂4麻間卖示です。ま温なによ h をか當差を牛じる广户げありホす- 

r" *J |r3 I ， I b3_Jc J ^ ブ。 / てけ】 L —— | S1J*h —^ H— — :I__ W ■■ 一し — ミ ^ [ ^ ブウ 

時刻びずれているときは、次の手順で合わせてください。 

•時刻びずれていると、予約した時間に炊さ上がりません。 

•炊飯‘再加熱‘低め保溫 • 高め保遍•タイマー予約炊飯中は、時刻合わせできません。 
例：擺&時刻が 1 泛; 01 で、表巧げ 14 ち泛のとき 

m wA»mm 々 mm ,■、■■■■ > mm , —y ■— ■■、*■ • ^, mJw 、 

多 " » 4r'^^ A I 1 iirtWB > jF "™Tf ^ M I >1 jrV % 

» 、' li ゾ、 1 、、 、W ダ ^ .jiT jtr Vn 


inn "-*^ 广。!たホ 11 乂んムムム I ーレ パ、 A ゴ由ゎ- I — ! ■*— Xm y 

d I 瞬剔百杉だ」芋一の A I 果にな i V 

——ft— v^ 9 niwlM^pii M -1 ■— ■1 

■ ———— ^ JLBSSB Jg I_ VJhttmtmMFM 11■ WII""" hmiiiiii 

玻爪化丈满化衍数 H レロ。百巧 

時刻表示び点滅します。 


r ^ i キー:1分単位で進む 
キーこ1分単位で戻る 


巧し佩口なご iU 巧 

|\ 44 ム Jl . 一一* rrm 〜ん fc レ^ _!■_ ♦— uJl " 

単位で早を D びで巧 

' vH — 

乐 9 〇 


〇よ - 一 - でか "™ J ■, でし比 t ホ " ぶ -,… ■- 

巧な巧％。巧巧み J 1し巧ゾ巧^ Ln W 到が ij ，ゾだ!ブで J 

現在時刻に合わせたあと、3砂たつと点滅び点规こかわります。 


時刻をわせ中 

V .- -—が 


国/がら 
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Hi 麵®さわせ方麵拥さの種觀と切りかえ方 
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切りかえ塞 



























































































ご麵®巧を方 



巧嫣の計麗か y プ巧米想計發 


米の計量は、付属の計置 
カジフを用い、すりをりで 
計ります。 


り AL& •巧な L& •巧なまかな i 罪 

■"* お米お© It 置力がで 0 狐 ml ) * 


S 本的な巧を方 


巧做てお巧いになるヒ巧は、なべ•巧ぶたセット•巧を！;□セット•付 ilffl 巧 
洗つてくだをい。- ► ms 


巧肺を病く看舍 


米の就ぃ方ィ俄 r ぉぃしく炊く/手早く腦司 

平らな台の上で、炊きたいメニユ ー の目盛こをわせで衆 
を入れてください。一 R10 
米を平らにならします。 

承 0 里ま、米のカップ数 ( 苗ねだて < ださい。 

々氷に選さなくてもすぐに嫉けまも浸じでおくと、かし 
やわ S かめに炊き上がりまず。 


r 無洗がき巧 ■! の計 fi カップで (171mL) 


賴織を扶< 巧曾 


無魏がのひと粗ひと描が水になじむ 
ぶ5に这〜3回やをし < か费混せでか 
投♦か加減あずる 

7j< 位目盛は、白米の場合と同じです。 

• 無洗米は、精米製法などにより米の表画 
: r 芋 V づ V 暫げを <稱っ了し)る損をが航 

I 、"パ ーグ も/ jTJaR 、* W ■ 巧 R]l 1—1 ム J りレ！ 

ります。米のデンプン質で、水が白くにご 
っていると焦げ • みをこぼれ•炊を上がり 
が悪くなる原因になりまず。白くにごると 
巧な、 I 〜过 H 求を人打]〇1ス C ずず巧东ず〇 


なべお本嫌に入れで*巧 iSfc おット智 1 熬 D おットあ殿りつげ 
minmm . 藉遽み乃グを證し巡お 

なべが側や本体庫内の水分や異物をぶき取り、なべを本体に入れまず。 


|liiJLJ,> ：4 Iなが化な!巧ホ白!化巧巧I 

&•. わ ! 口 / mfwM . C : 巧かが巧 ! 

「之玩 i 好……… — 對扣••曲::命::：曲二:!!っが米 


無洗米をかく場を 


好^を押し、表雨部に EI!^ 
が裹おをれた S、 食ニュ -) 柳して 


しなが5殺動 


亏しめし h 
ぉかゅ j 姻 
おこわ k 


がを總性 
!>|捷穀我 
ク—キ 


♦ キーを押し続けると、早送りができまず。 r 白制に 
戾ると止まりまも 

♦ r 白米 J • r 熟成炊封 - ほ制 - 「就願性 J • r 雑穀米」 
は、 一 度選んで炊飯ずると、次に選び直して炊飯ず 
るまで記億をれまず。 


夕—ユー巧趣曲 


•無洗米選択中に r を米」‘ r 亥米活性 J 

广 JL—ii .-A — I — ^ ■■■^■1 JLL / 

I ク^"""な疆へまな^/ V 。 

-► K ■蝴龍筑巧題が』殺颗 



〔ぉ知货せ^ 


• 炊飯のが態により、炊き上びったご飯の底面がうずく焦ばることびあります。 

• 米をつつみこんで炊くた财こ、ご飯の中央部びややくぽむことびあります。 

• 連続して炊ぐ場合や保温をやゆてずぐに炊く場合 
-► がぶたを開け約 1 己分間冷ましてください。（本体やがぶたの温度び高し、とうまく炊けません。） 


お洗米進が 


無溺樂麵のしかた 


I (( J 梦难巧し、裹巧鄙 L fci 紐 i J を裹术 c せる 


阵'細!!心脚ぶ.^ 


’「を米」 • r 玄米活性_! •「ヶーち！ 
が靈巧されている状態で「無 
洗米 j キーを巧ずと、メニューは 
r 白米 J へ移りまず。 


A g ク ザ ~~~ … * で ——y 

jg ^ Sf ** \ 

夕 I 1 乂 タク M ク 8 よ ^ A U 


>M- 、 I / ■ム y gate? ™ 

I 滞洗が J 狀我爪 


I mSSsst ■"■■■' 巧 t f jjj 

'にり、巧 C " 、ロロ W ゾ R 巧ツ 可 I 扁 •に 













































































































































































































































































































































































































































































































































































































































のま"方3づ馨 


白策 


巧米急遠 


齡こお 


ずレめし 





おこね 


白米 


白米/無ミを米 


白米/無統米 


白米/無洗米 


白米/無洗米 


白米/無洗米 


白米/無洗米 


をつ朱* 
白米/無洗米 


ち米潍 

8 #龍 华 


ゾ么' ミぉ 


■■■ わ .、 J / 

么 


雑穀米 • 
白米/無洗米 


熟成炊を 


白米急速 


炊をこみ 


ずしめし 


おかゆ 


おこね 


玄米 


玄米活性 


雑穀米 


白米 


白米 


白米 


白米 


9しのレ 


おかゆ 


〇し 4 J 

拒ち米と白米 

■J... J__tf+- Afsa 

を混巧た場ち 
はかし多樹 


玄米 




白米 


1.日じ〇石〜曰万 
1 1.8 し:1〜10 


1.0 L :0 石〜已占 

1.8 L ：1 H 0 


1.0 L : Q 占〜反5 
1•資し: 1 H 0 


1.0 L :0 占〜4 


1.8 し:2〜目 


1.0 し:1〜已.己 
1ぶし:卜10 


1 . 0 L : 0 .日〜 I 万 


1.谷し:0后〜 2.6 


l . QL : l 〜4 


1.8 し:呂〜6 


1.01:1-4 

1.8 しぶ〜8 


1.日し。〜4 
1忍しぶ…8 


1。し: 0石〜4 
1忍し:2〜6 


• 無洗米をお使いの場合は P . 資「無洗米を炊ぐ屠合」参照 
• 無洗米の計量は、 r 無況米専用」の計量カップをご使用くださし、 


じっくりと時間をかけてお米の 
育みをひをだずメニュ…です。 


白米を早く炊きたいときに選びます。 
かしかために炊を上がりまず。 


具は米の質量（重さ）の 3 曰〜 
已日施び適量です。 

具はルさめに切り、米の上にの 
せて米と混ぜずに炊さます。 
調味輯はだし汁や氷などで薄め 
て米に加え、水加減したあと、な 
ぺの底からよく混ぜまず。薄め 
なけったり 、よ < 混ぜないと焦げ 
がを つぐなったり、 ラまく炊けな 
ぃこ^^がぁ〇ます。 


具は米の質里(重さ)の 3日〜已日 
呢び適童です。 

具はルさめに切り、米の上にのせて 
米と混だずに炊定ます。 

煮えにくい具は、ややかなめにして 
ください。 

青巧親ホ、あ5かじめゆでるなどし、 
必ず巧を上がってか技邮えまず。 
玄米.分づき米は炊けません。 


• 具は水加減をしたあと、米の上に 
のせます。 

* 調昧料はだし汁や水などで巧め 
て米に加え、氷細減したあと、な 
ぺの底か弓よく混ぜまず。 

ぶ ■!— I.-I- 

く亦甄巧默<•►巧口な> 

あずまはゆでて、あずまと煮汁に 
分け、稱!温におましたをのをお使 
い < だをい。煮汁は水力日巧の隐 
に水のげわりに加えてくだをし V 


白米を混ぜて炊飯ずるとふさこぼ 
れたり、うまく炊けないことびあり 
ますので、おすすめでをまはん。 


玄米を活性化させ巧養価を高 
めるメニューでず。 -► R 居 


雑穀米を混ぜる割合は、跌飯壁 
の 1096 が下にします。 

雑穀の種類や配合によってかた 
さが異なりまず。 


1 





EIEbI ■liiSEi . I 


1.日し: 0.5 〜5‘5 
1.8 し:卜10 

1.日 L :0 .巳〜已 .5 
1ぶし:卜10 

服: Q 石〜4 


巧し麦を'混だる割合は、饮飯量 
の 2096 な下にします。 

側)1カップ巧康の場食… • 

白米:日.呂カジス/巧し菱:日ぶカップ 


>洗米は胚芽が取れないぶラ、濯しく 
手早く洗います。 

(胚芽は取れやすいため） 


発芽玄米- 
i 白米/無洗米 i 


3分づき米 


玄米 


I i 玄米 
I 1 (玄米の水位目盛 
I i よりみし少な城 


I .日し:2 〜 Q 

1.0 L :1 〜4 
1.8 し:召…8 


タイマ…予約炊級おぶび30分 
な上浸しての巧飯はしないで< 
ださい。 

発芽玄米の種類にぶっては、ふ 
をこぼれたり、ラま < 炊けない 
ことがあります。 

発芽を米磯を使用して作った 
発芽玄米をお使いになる場合 
の炊を方は、発芽玄米機を販売 
しているメ…力…に直接問し)合 
わせて< ださい。 


己分， 

7分づき米 


r-*-i \1/ 

凹不 


(白米の水位目惑 
よりかしをめ） 


1。し:1〜4 
1.技し:吕〜8 


綻赖か禮安度によ-^てけ，て、ホ 

巧ドホ目ントわ?》!しヴ> J し I か、い、ご* 

こぼれたり、5ま <がけない場 
合びあ0ます。 

一 ► 巧 WIU が化レレ 


::;记器苗;:;:;:;:;:;:;:;:;:;:;:;:;:;:;:;:; . 


無洗が 


をなミ s お:^-お一お一お一お一お 




議丽麵圍 

3り j 1 3け g 

m サイズ 

1ぶしサイズ 


約4己分〜己日分 1 約日0分〜1時間 

約50分〜 I 時間 

熟成炊を 

約1時間の分〜1時間吕〇分 

約1時間10分〜1時間20分 

白米急速 

約25分〜3曰分 

約吕7分〜40分 

約3呂分〜40分 

約35分〜40分 

1;;獲 S 議1111=麵;; 

ににノ、 1 rr ^ pqn * ゾ、 

約むな巧〜 i 時問り巧 

約1時間〜1時間10分 

約己己分〜1時間己分 

約1時間〜 I 時間の分 

ずしめし 

約40分〜扫〇分 

約4已分〜已已分 

約45分〜已5分 

おかゆ 

約1時間已分〜1時閨15分 

約1時間5分〜1時間 I 已分 


約4日分〜己□分 

約40分〜已〇分 

v：'»J^v：v：v：v：v：v：v：v：'：v：v：vv：v：v：v：v：v：v：v：-%-|»'：v： 

品:;:吉:;品:ぶ:品 品ジ|^^ 

約1時間1己分〜1時間25分 


を米巧性 

約3時間日分〜3時間!0分 


雑穀 米 

約己0分〜1時間 

約己0分〜1時間 

溢 が ホ 赛幾 

約4己分〜5曰分 

約已〇分〜1時間 

約日日分〜1時間 


• 電圧 1 。日 V •室温 20 むク乂温 18 むの場合。 

•時間は炊飯をはじめてからな適になるまでの時間です。また電圧•室湿•季節•水加減などによりかわりまず。 

• 炊きこみは、米に調味料をしっかり含ませおいしくのき上げるため、炊き上びりまでの時間び長くかかりまず。 

(予熱の時間び約 30 分かか 0 まず。） 

幾発すを米は、 r 白米」メニューで炊し、てくださし、。 


I 

で 

ず 


巧を上がりまでの時聞の目やず 


刪 S けが撕 


水位目盛 


いろいろなご巧を巧< 


水位目盛 


その他 


.でが旗でさます。 


—Igii あるメ I 


r メニユ I 」キ—に SKiw されて S るメ I 


10 











































































































































































































































































































































































おめ巧通高黛巧温 


保涅中に r 綴酒塞 sij 字11111111111111111奪譯 "3 を、 
ns 奧保通 j み r 离嚴観顏 j 蘇切哲がぁ彦れまあ 

♦巧の場合、 r 保漏還お J キーを押してを「低め保磊 j は還べ 
ません。ブザーが鳴り、有動的に r 高め保温 j になりまず。 

• r 炊きこみ」- r おかゆ」*愼こわ」-怯制-怯米活性 j • 

「雑穀米」のメニューで炊敵した場合 
♦ 保温開始から'!2時間経過した場合 
* 保温のとりけしや停電などで、なべの湿度び低<なって 
いるとを 



•工場出荷時は他め保温」に設定されてし巧ず> 


儀め保活 CO 


•巧 ffg 力がかなく、•エネルギー 

i がレ巧めの恐■ではあすることによ从巧■(のがが巧燥•巧ち)がかない 


• 呂4時間な上保温しないでくだをしん 

♦巧を上がりかち呂4時間経週ずると r 商め保温 J に自動的に切りかわりまず。 

• 巧節や住環ちによる室洁、がぶたの開閱、米のお類、洗米方まなどにより、雑 
苗がおちしやず <なり、いやなにおいげお生ずる場合げおりまず。 

I —|-i^| I A g — ~S~m- aw J^a r lyfcy %C9 11 ホ ■■ —JMmi 、 ■ « -jk- -*_,<<» ぶ ■ lahA. [dLA— —f— 

(しおし 1 が奶(しなる視巧な、 I 商のが遍 J 巧お祗し 1 いたにくと溯策的です。 



再め巧湿 €33 •がレ 1 B めの活度で脚することにょり、巧巧のにおいの巧生をおさえる 


'""fa" AA/ ゾ _> り J/ 1*** ク \ la^M* MM M * •' -A づ ^! —»— VM Alfil JiaAi 尸 *^ • A *tn ■ 1 ^ I i—w- 

w 姑巧つな列^つな，〇シぶつな •/ ク _/ つな j 化!^/ DU 9 巧％ H 口颗 I 面の株!畑 sJl しレ L 

<だをい。 

(いやなにおいの発生をおさえまず。） 

參 r 商め保温 J で保温した場口でを、^^時間リ径時間^«^** * * 1!〇{^^§ずると、ご说ヒ1しよる 

I —<M^| I • JL- .P 0 W« —I MM IMS ■ 一 ■,■ ■■♦■ —4 

I, I JU** T 1 ta^at 

1^1 ffu レ ブね =£ll g 13 ^ シ^ 百 g な 

か「商め保温 J を選おずると、曲ため CD フアンわ S 回ホ^し法 : d n 


• r 低め保温 ■! と r 高めな温 ■! は、一廣還んでな温すると次に還び直してイ呆温ずるまで記憶をれます。 

自動的に「高め保温ぶこ移った場合は、記憶されません。 

® • 保温中に現在時刻を知りたし化动ま、「時刻合わせ」キーのまたは1マ i を巧してください。 

§ もう一度「時刻合わせ」キーを押すと、保温経過時間に戻ります。保温経過時間の表示に戻さない場合は、なに 

^ 炊飯して电表示しまはん。切0かえは、保温中しかでさません。 

• なべの中でご飯を保存する場合は、必ず保温機能をお使いください。 

• r ケーおメニュ ー は保温できません。 



あつたか巧加 ii 

保涅申(體籍證•离鎮画に體麗しまず。 

♦ 保ィ皿中巧 jj 飘し、 g ^ Q ^ D / L - TL-D く"? T 巧をす"〇椅 
に低め保温中はがし低めの温度になっていますの 
で再加熱を利用ずると食べごろ温度になります。 



保證ラジブ猜玻または 泻加熱聽避轄 商日熱勝 r 瓣こがディ-巧捆鑛 S 

祗め)が点巧しているこ 絶巧一韵 i 5擊^溫器つぶロザ-)が撒構め保證ラ jpMpip 
とを確語してくだをい。扫まず。 を点撫 ンブが点なしまず。 


を 「-哗 V - 1 —— 

面め i I 燃。 絕 )] 11 が] In 、 1 、面め i 

幽 \™/ 

•保温ランス高め•低め)び点巧していないときに r 炊飯/再加熱 J キーを巧すと炊飯を巧います。 

必ず保温ランフ(高め‘低め)が庶なしてし)ることを確認してから、 r 炊飯/再加熱」キーを押してください。 



ご麵を棵ぐず 

•底のご飯び かしかたく なることびありますので、ご叛全体を よく ほぐし、平5にします。 
參 ( «««« を! 藻く 劫 ま、例ブと {し 寸 "分を蔥じて f"T っ^^く/ £lc_ し、。 


疫力瞧を中止し ns り消しが態にしをいとを 

•「と D けし]キーを巧す 

再加熱巧中止して保温に寅したいとき 

广 / 广つ.、巧 > 巧巧 4» 广 1 •fc-4-Cn-dh 

• 1保温選が JI キーを巧ず 

次の場をは再加嫌しないでくだをい 

-白米 L ツがのとさ(お焦げや変色の原因） 

•再加熱の德0返し(お焦げや乾燥の原因） 

•ご飯の量な U 0 しサイスで白米の水位目盛3が上、 1.8 L サイスで 
白米の水位目盛6た(上あるとき(十分あたたま5ない） 

. ご飯がをたいとき、またはなベの温度び低し)とき 
(お編ブやにおいの原困、または米びかたくなる原因） 





































































タイマーホ約炊颤 


… A — "WSf ム，一 、 Wmm ■イ ■■" 円-^ -!■- * ^MNak * >9 -*-- *■ 

• タイマ ー 予約のまス! し、 現巧時剔が貪つているび 
確認してくだをい。 R 7 


食べたい藤刻に自動的にご離を炊を上げまず。吕ごの予約時刻を r 帶範 TU と r 予猜基 j で記憶しまず。 
工場出荷時は r 帶猜 fj は芭:扫因、 r ず猜基 J は "1 国:因因に設をされていまず。 


予約時刻巧設定ずる 



を I 卷巧して、巧約 1 J (素魁ま巧約副店遷鑛 

巧約1」に設定されている時刻表お•炊飯/再加熱ランプび点滅しまず。 
• もう一度巧ずと r 予約呂 j に設定されている時刻を表おします。 




嚴定魔翻」……… 願編|~~ \产… 

ぶ司(が顔、 1) 

■巧げ i 臟を iwiftfreii 、と-ぶ:::ソ 

.yy |«®*| ^ II 眉 


ニコ-]) 


を妥あ押しで*タニユ…を選*淚 片一 - 

• r 白米急速 j ‘ r 炊きこ劝- r おこわ」* r 雑穀米」‘ r ケーキ j のタイマー予約炊飯はできません。 


3 (^^ またはと j で、燃寒上げたい 「 

時刻に當ね愤 L 

のキ…:1日分単位で進むキ…:の分単位で戻る 


巧き上げたぃ時刻 おザ遅を-马气 

(例） 7 . 30 で、•つ巧巧が 

- J .いゴけ：!•ご 


!鑑 ):1 ‘ 


解分..' 


•巧し続けると10分単位で早送 D びできます。 

•前回と同じ時刻で予約するとをは、時刻合わせの必要はありません。 






4 瓣 

、ゴ ^ 


お押ず 


狙を;篇賊鬼を器が] 



炊級/再加熱ランプび消巧し、炊さ上げたい時刻と予約ランプび点む 
メ □ディー(プヴ ー) が鳴ります。 

• I 飘欺/巧リ U 照 J 平 ^ 狎ご挥し 1 と、ダイマホ狗な刀; JT し聚な知。 


タイ マーサ 呪 默願¢0お带す蚁瞬間 

I — 傳適の戴 

11=^ :：1 


7ぶ? 




1.8 しサイズ 


1-〇しヴィズ 


…無窺浓: 


，ぶしサイズ 


. 123 .jACi. 

1時間〜13時間まで 1時間5分〜!3時間まで 

1時間〜13時間まで 

1時間日分〜13時間まで 

熟が巧き 

1時間20分〜13持間まで 

1時間吕〇分- 

-13時間まで 

ずしめし 

50分〜13時間まで 已己分〜13時間まで 

5已分〜13時間まで 

3時間〜13時間まで 

aSjb 、 ゆ 

•] 時間20分〜13時間まで 

1時間2日分〜巧時間まで 

iiiii お m 

1時間30分〜13時間まで 

— 

亥織性 

3時間20分〜13時間まで 



•タイマー予約炊飯を取り消ずときは、 r とりけし」キーを押して 
<ださい。 

• 予約中に現在時刻を巧0たいとをは、 r 時刻合わせ」キーの 
f みまたはを巧して<ださし、 

• 具や調な料を加えた状態でのタイマー予約炊飯はしないで 
<ださい。具が腐敗した0、調味料がな殿してラま < 炊けな 
いことがあります。 

• タイマー予約您飯のときは、みしやわ5かめに厥き上がります。 

• タイマー予約炊飯のとき肤炊を上び0までの残り時間を表 
巧しません。 


•おすすめ時間未満で設定すると、プヴーが鳴り、すぐに炊飯を 
はじめまず。 

• 基場など室温げ高いとさは、米の浸しすぎにぶる腐敗を防ぐ 
ため、なるべく13時間政巧(無洗米は8時間が内)で設定して 
<ださい。 

• 発す玄米のタイマーず約炊飯はしないでください。 

発芽玄米は水分を吸収しやずし)たゆ、うまく炊けない場合が 

—4 — " ふ . 

あ U まず。 

• 室邁または水温びないときやお圧•か加減などによ日、炊を上 
びり時刻に炊き上び6ない場合びあります。 


14 



- キの作 D 方 


— .aj — -■'•■一 y A — Mtmmm «<■» —Jfawi-JU "W » I I wtmm i*Ha 乂 ■Jfc-g ― fc— IT » S '"9 

#华綱のザ湿巧作 O 巧な I お紹巧ノ —• hj あご题驟ちた艺し 、 -* P .1 / 


6 


f が鎮内！ 1© 虜黨よ强侧面 la 綠一霉薄 <、素知</^磬< 塗覆 

•J く夕一の塗り方にむ6びあると、なべ肌に生地びくっつをやすくなりまず。 




2 

ii 

3 


14 


か…ホ®生地巷作遷 


60 


41 

S ! SS § jjjj ; ぉ磋 I 


巧巧 

—川 II ||-^ I H 

MlUi J \ _ 1 


5 


ケ…ホの£地お^0なべに識し遽み、表画恭平贷にな包ず 
親いで、征地の闇の座氯を撫< 

#空気を巧くときは、手のひ S でなベの底を r パンパン」と軽く数回たたきまず。 

調理台やかたいわのを利用すると、なべび変形し、うまく焼けない原因となりまず。 


がぶミたを關が、 © 巷押しで r か一半 J お選撕 

♦「メニ:!… j キ…を押して「ケ…キ」を選ぶと、表 か fiX 视挪康忠時間 IS ; 

/J \ 口 I(hbi(^q/^ ロリ ' I 日 」 /J ゴ义 /J 、イ i.y 0 _ 

この時間は r ケーキ」メニ:!一の初期表示時間 L 0 L サっ A 4已分 _ 

で、「時刻合わせ」キーの fi ) または 1.^,1 を巧ず [1.8 L サイズ 贷艮分 

ことで調理時間を変更することびでをます。 ' ~ 


あ押ず 


炊飯/巧加熱ランプび点巧し、調理開始のメロディー(ブホー)び鳴ります。 

焼き上がりまでの残り時間を表示します。 _ 

•調理中に現在時刻び知0たいとをは r 時刻合わせ J キーの I '';'または ivj を 
押して< ださい。 ■ 


!が卢 A 、 

皆王^ 

しグ子 


(S 

\巧拍熱, 




で宏おが D ⑩夕□デイー(ブザー)が瞩:^た贷、調理終了 




I お押し*なぺか贷か…キ疮觀 D 出ず 


• ケーキは調理終了後すぐに取り出して<ださい。 こみ 广 一 p i 巧，[こみ 

ずぐに取り出さないと、なべ肌にくっつくことがありまず。 k 、巧が®卢し 

•調理び終わったあとは爲ず r とりけし」キーを押して<ださい 。 K ^も P K 、 

「とりけし」キ~~を押さないとケ~~キ取り出し忘れのを意を --、、广 if L ' -で:-、'、 グ戸 "^《 i 

促ずためのブヴーび30分ごとに鳴ります。 [' 脱*)尽ニュう 、.； F III .臟 * I ) (メニコつ 'H 

•ケーキの焼き上びりが不十分な場合は、手順 4 からもう一 
廈操作し調理時間を追加してください。 CUSMaS © 

• ケーキ調理後のにおいが気になる場合は、 r 庫巧のにおいび気になる場合のお手入れ」①欄を参照し、 

お手入れして< ださい。一 P .18 

• 調理終了時は庫巧び熱 < なっていまずので、ケ--キの取0出しは十分を意して巧って< ださい。 


j IS # a 巧巧巧前 取 i 

























































































































お料理ノ…卜に記載している計愛擊位 

• 米の計置ま付属の計量カップで行ってください。 
•大さじ1二旧 mL •ルさ。二己 mL 


一 r 白米用」①計置カップでリカッフ =180 mL ) 
無溺米-^撫號米専用」の計量カップで0カップゴ7师し) 


五配巧 


漏 (4 〜5細 

未 . 

♦♦♦♦ ぃ Tff ♦♦♦♦ ぃ T マ <■♦♦♦■■<<<. 

油あげ . 

に A ； (しん . . . . 

fr ん{心かん*•ぃぃぃ•パ"ぃ*… 

鐘撒謙寞!!11議!纖疆货黨賺 

モししいたけ(もどす） 
薄日しよラゆ’み〇ん 

A 塩 .. ... . . 

だしの素"'…‘ ‘… 

干ししいたけのをどし汁’ 
ホ J (み’'…………………, 


. 3カツブ 

.. 50 g 

.- V 呂板 

. ..35宜 

…………‘35宮 
♦♦……… "35 径 

. さ〜3お 

’’各大さじリ/吕 
‘……かさじ 1 /呂 
. かさじ1/2 


巧日方 

1 Icm 角に巧った鶏肉と、一度熱湯に通して(油あを)ルさめの 
たんだくに切った油あげを A に扫分間つけておをます。 

2にんじん•こんにゃくはルさめのたんざくに切り、こんにゃく 
は熱湯に通してだるにあばておきます。ごぼうはささがをに 
し、水にさ6してアクを抜を、ざるにあばておをます。干しし 
いたけはお切0にします。 


: QJiS こみ J 巧通 QPS ず。 


. :''' ふ ;; 品 ii がだが町ち我お；里 ; 早をお單帛 i; を軍ち晋お單 ; を ; 骂を ; 謂品 ;;;::::'; . 

… Y ‘ こだ , Ifc ‘""‘ ツム ‘:‘: WA, 

，微借设说 "SSpSS ■ 品觸識城 ' 胤 ' る货役 ' 微微離微品な離な .- 

題思;!?盤 


" "'■"ふ",,パ",- - 葦"基",- 

W、;; を〜、';、 

、、み.、、、、, 

が も"'*、、 ザで ? 巧わ ■' 钱 


醒興 I 


|| yij ^ ....-" 化 ||!|!捕む I ' I 


•• " _aBF * 

1'. x "' …。. 、'- ' c ご i ' 西 

3干ししし)たけのもどし汁に1のつけ汁を加え、全体をよく混 
だておきます。 

4米は洗って3を加え、臣 S 3 のが位目盛3まで水をたして、 
なべ⑩底かちぷぐ混ぜまず。 

芭化 S ①具を4■の米の上に平らにのせまず。 

芭 ( タニユ…） キーを押して I 奴をこを^ を選び、続しで 
( MM ) キーを押します。 

フ巧湿になれ献混ぜてほぐします。 

呂器に盛り、みつばを添えまず。 




■ —_ , f ' jp^'i jpaBy^ffif 

•]' I ^tti jmiJP BP »-1>0 


が科(今^人分) 

ちち米，………•… 
あずを . 

/つ" 3 P"fta ぃ*****、，一*ぃ 

. * ■.'.'.心 ..^^. ........................................................ 


3カツブ 
……扫0径 

:賴;結照^^;.泡*.;.;. 


wufmm 

作 D 乃 

1米は洗い、ざるにあばて30分拟上水な]りします。 

2あずきは巧って別のなべに入れ、2カツフのかを入れ、乂に 
かけて約2分間沸とラさせ、ゆでこぼします。毎ぴ3カツフ 
の水を入れ、豆の腹げ割れずに指で巧ずとつぶれる程度ま 
で、約20分ぐ6いゆでて、あずきと煮汁を分けます。 

31をなべに入れ、2の煮汁を加えて F . 級巧 の水位目盛3ま 
で水をたしてなぺ⑩庭か S ぶぐ混ぜ、呂のあず去を米の上 
に平弓 j こ(巧せまず。 

4■ (タニュー) キーを押して i おこわ I を選び、続いて 
(1 慮蘭賺 )キーを巧しまず。 

己巧温になれば、混ぜてほぐします。器に盛0、お巧みでごま 
塩をみりかけてください。 



»もち米にうるち米を混ぜて欢く場创ま、7长加減を 
水位目盛よりかしをめにして< ださい。 


•スポンジケーキター•ズケーキ掲巧の分窗は、巧れる覇大置です。これな上の分畳ではできあがりが不十分になったり、巧ぶたセットに生地がつく湯含があ日まず。 



スポンジケ■キ 肪畑。 . OL サイス4诚1■扫 L サイズ B が 


&■—キ 1« B 巧！!す。 


巧料 

薄力粉(ぶるごておく) . 

卵(卵黄と卵因に分けておく)…" 

獄お . 

バニラエツセンス . …………，， 

r ，- 1-- 巧 I — — ■■•♦♦■■•■■■♦•♦■••■••♦■■い■■•い 

A (十ぞし 

t / I wamr * tv ■♦♦♦♦い tt , ■♦♦♦い ¥¥■■♦♦♦■>!> 

生クリ~~么’果物(飾り用)… 巧を 

バター(なべ塗0用) . 


1.0 L サイズ 
120 g 
4個 
lOOg 
か々 
大をの 
20 g 
適宜 
適宜 


1.8 しサイズ 

很〇臣 
6個 
1 扫〇臣 

大さじ始 
30 g 
碑音 




.Ippr - 

y ： v ： T ： Tr ：：：：： i ： i ： iiiiiiiiiiiiiiiiiiiiTiT ： Tr!ir ： yi：i 




作り方 

1なべの巧側の底および側励こバターを薄く、まんべんなく 
塗ります。 

S A を湯せんにかけて温めておをまず。 

3ポールに卵白を入れ、全体げ白っぽくなるまで泡立てたあ 
と、献糖を呂〜3回に分けて加え、ち(つの)が立つまでしっ 
か0と泡立てます。 

43に卵黄•バニラエッセンスを加えて泡立て器で混ぜます。 
呂4に薄力粉を加克て、ゴムべラなどで粉っぼさがな < なる 
垣度に混だ合わせまず。そのを、 A を加えて泡を壊さない 
よ动こ手早く混ぜ合わせます。 


6なべに田の生地を人れ、手のひ田でなべの底を r パンパン] 
と軽く数圓たたき、本体にセットしてがぶたを聞めます。 

7がニュ ー ■、)キ…娜して I ケーキ I を選&続し)て 

あ )キ~~を押しまず。(スボンジケ~~キの設定時間は 
，の L サイスま45分、1.呂 L サイズは65分です。） 

呂でさをびればすぐに皿の上になべを裏おして取0出し、を 
6熱をと0まず。 

留おがみで泡立てた生クリームや果物などを飾ります。 

*バリエーシヨン:チヨコレートケーキ①場合はコ]アを、巧茶 
ケーキの場合は抹茶を薄力おと合わせてみるって< ださい。 
懼用量は 1.0 L サイスで大さじ 1 V 2、1.8 L サイスで大さじ2でず。） 


ブ ■— A ブ—モ脱時 B :1.0 L サイス曲せ、 1. BL サイ XB 0 巧 


1■□しサイズ I 技げイス 


か j /、乎 ブ.. . 一… 

200 g 

300 g 

渺糖 . 

50 g 

70这 

破お(卵白泡なて用)‘…‘…‘…"‘ 

30 g 


卵(卵黄と卵白に分けてお〇…… 

3溜 

5個 

薄力紛(ぶるっておぐ) . 

孤区 

酣径 


50 nnL 

60 mL 

レモンホ .. . . .- 

かさじ4 

大さじ2 

ゾ《ニラエツセンス . 


か々 

落かし/《夕 

撕 g 

30 g 

生クリ"-ム•果物(飾り觸 . 

遣宜 

適宜 

バター(なべ塗0用) . 

::;;;適蠢 i ;;;;;;;; 





'儀 k 


iin 




占;•が苗.ぷ:: ••• •：•：-：•：-：•：• 

ite ; 芒;.:.=..な恶も;ろ 


lit ……' life : 


- ' イ 

'•一が, V もが^ ，掘 ぷ m 


;市::...:.: 

ふ尸 


作り方 

1なべの巧側の底および側面にパターを薄 <、まんべんなく 
塗りまず。 

2クリ--ムチ--ズは室温にをどすか、電子レンジ已00 W で約 
3日砂加熱してやわらかくしておをまず。 

3ポールに呂を入れて木构子でよく練り、なめらかになった6 
砂糖を加えてミ畳ぜます。 

4 3に卵黄を1個ずつ加えて混だます。その後、薄力粉•をク 
リ…ム’レモン汁じラエッセンス•溶かし;巧…の順に加 
え、その都度よく混ぜまず。 

邑別のポールに卵!白を入れ、全体が白っぽ< なるまで泡立て 
たあと、砂糖を2〜3回に分けて加え、角(つの)が立つまで 

I ゾ') /„/ Cn ■ま" 

居 4 に邑を加えてゴムペラなどで泡を壊さないように手早く 


混ぜ合わせまず。 

7なべに6の生地を入れ、手のひ毎でなべの底を r パンパン] 
と軽く数回たたき、本体にセツトしてがぶたを閉めます。 

資 iiliii キ…を巧して I ケーキ i を選び、続し、て 

巧狸属願!)キ…を押しまず。（チ…スケ…キの設定時闆は 
1.0 L サイズは60分、1 .8 L サイズは8日分です。） 

国でをあびればずぐに皿の上になべを震返して取り出し、あ5 
熱を取0ます。(でさあが0直後はケーキびやわらかいため、 
<ずれないぶラにごま意 < ださい。） 

10冷蔵庫で冷やし、お巧みで泡立てた生ク U — ムや果衡など 

•f— 'ac 二 —t— ^ 

を滿スまず。 

;リエーシヨン:レズンをを日える攝合はレースンをフム酒 
(適直)でひたしてやわ5か < し薄力紛少々をまぶして手順6の 

あと!し刀 U スこく 71 _でし、。 

(使用量れ0しサイスで30良、1.呂 L サイスで日0居でず。） 































































































































































































































I 炊飯•保温のあと、毎回お手入れして< だをい。 

がず差逆みプラグを抜き、本体•なべがをめてから巧ってください。 

シンナーペンジン•みがを紛•たわし類(ナイ□ン•を属製など)•漂白剤などを使わないで < ださい。 


が佣のお手入れ 


が側固く絞った柔らかい布でふく。•化学ぞうきんを使うときは、強くふいたり長い時間触れさせなしでください。 

ノ •ツジユィ|\タノ . 

プッシュボタンの周囲にご飯おや米鞋などの異物び 蒸気□セット 

詰まっているときは、竹ぐしなどでおず取り除く 
• かぶたぴ開かな < なることびありまず。 


猫が邱 

I liJB ド 

乾いた菜5かい巧でみく 


ま悟贈が I 

Tfl 


八-'‘一广’-/‘、 


排気口 


本体底部の吸お口を掃除巧で搁除して 

ク !*-♦ ― A / ^3 f ^ ザ -T HI— C8&3C\ 

^に巧い。 I 巧!し ■— 風お風） A 

ほこりなどび巧着したままでご使用になり1 
ますと、本体巧部の温度が異常に上がり、臘奶 U 
故障の原因にな0ます。 （本体を部） 


蒸気□セット歌りつけ部 
蒸気□セットを上に弓 i し)てはずし、本 
体部分を固 < 絞った柔らかい布でぶ< 


ツク 

乾いた柔らかい布でぶ< 

I ■■■■■■■ 

乾いた柔6かい布でふく 


巧俩のお手入れ 


内ふにおツト- 

—Bm mB— i ,• w 

内ぶた J いツキノ 

肉ぶたセットごと、湯または水に浸しスポンジでなう 

かご飯挺などがつくと蒸気われやご飯の乾 
燥により、おいしく炊けなかったり、おい 
しく保温でさない原因になりますので取 
り除いて<ださい。 

か巧ぶたパッキンは取りはずせません。 ホ 

('も 

善巧ぶたかットはご使用後、必ずお手入れ Ki 

をしてください。巧れが幾ったまま放置 
ずると、茶色く変をしたり、さびの原因に I 

なりまず。 、 


巧巧を•なべのお手入れ 


— » > * h, • h H -Jfc- H w •A«| Jt A ■•- I ♦ 

ス巧ンジなとの巧*^かい レでかレ 

をので洗弓 J 

' 〜が"ー ゾ 


関 

S 



" t 3 L/ I 了 


がぶた•蒸気 □ 

がぶたをしっか0持ち、固く絞った粟 
らかい布で成く 

がぶたの巧測についたおねばやご飯 
粒ををれいにぶを取る 


参巧れび残ったまま放涵ずると、茶を苗 
変色したり、さびの原因にな固ま個 i 


計西方ップ 


巧れび気になる場合は r 台所用中 
性洗剤 j を使って洗う 


^ 慰 g 雪 

/ i しが 。が用 無洗米専巧 

こ一 i シグ 080 m し） リ 71 m 。 


は/^…^ P . ち 



唐巧のにおいが巧になる巧るのお手入れ 


t 

f なぺ①「白が J の水位團鹽 （1. 日しサイズは 1、1 .因しサイズは呂）; 
• までホを入れる ■ 

か y □ディ…(ブザ ー■) が魔り、保湿に切りかわった田 

''■を,:;. 

i 

クがぶたを閱め爵^を揮して r 白樂歲速 J を還ぶ i 

f と。け tj ! を碑ず 

i 

i 

...... -万-......, 1 

這 t 巧係现げ s 猫てびり、觀り n 寬课のをず人れをずを 

3鍵巧押ず ■ 

. : 

J 


•霞器洗い乾燥磯•麓器乾燥器を懐用しないでくだをい。（傷•蜜形•変芭の原因になりまず。） 
• お手入れ後は、内ぶたセット • 蒸気ロセット • しゃもじ愛けを正しく取りつけてください。。 


ISE □セツトのお手入れ お手ん打はをめてか百行ってくだをい。 


'amMm A— —— M M Av I か Ml —Jt—• A^il • • I M m A —Jt— taam 

濕氣 Qiz ツ h の妍爛、内側は水で流し統いずる 

觀ロケースのはホし方•つけ方 

衞お呼 森飘 U ブ―•乂保森 5 au モヤツフの 1 1ぶずず」 
""■ 111111 表示方励こ回してはずす(①） 

115蒸気□キャッフの▽マークと蒸気ロケース 
の A マー•クを合わせ「つける」表巧ち向に 
回して確実につける媛)） 


蒸気ロキャップ 



蒸気ロケ--ス 


m 


スチーム/炒キンのはずし方•つけ; 


編备售竹ぐしなどで蒸気□キヤッフの巧り夕を部よりはずず 

蒸氣□丰か、通®興ずで*をつち?！)少取り**""5ける 

齡心了 T ノバ…か k し J し 一 W W 

つける晩ま、スチームノ於キンがねじれたりしないようにしてくださ■い。 
•ねじれたまま使用すると蒸気やおねばがちれる恐れがありまず。 
•取りつけび不十分ですと、蒸気やおねばびちれる恐れびあ0ます。 


スチームパツキン 



切り欠を部 


巧が化セットのはずし方 • ：3け方 


#'5^% 巧ぶたとつ手を片手でまえなが 6(( D )、 

"論祇巧ぶたセット止め具を巧し上ばてはずず 

• 巧ぶたセット止め具を巧し上げずに内ぶたとっ手を持って 
弓 i つ張らなしでください。 

(巧ぶたセットまたはかぶたの故障の原因になりまず。） 


.巧ぶたセット止め具 
^ >—內ぷたとっ手 


巧ぶたセットのツメ (呂力所)をがぶたのツメ達 
し込み部に合わせて、内ぶたセット止め具が 
力乎"ノ^茵げずるまで巧 I ，みホ？ 

/ J バ ゾ L fj 巧 'Q/ 1 "j" 、ゾイ^ _ 、ス —JI 


闘 

巧ぶたセット止め具 —— 


ツメ差し込み部 
ffi 大因 A 


部品の交換 • 購入について 


• 損傷した場合は、新しい部品と交換(有償)して<ださい。 

• 交換の際には製品の型名および部品名をご確認のラえ、 
お買し)上げの販売店でお求めください。 

(ホームぺージでのご購入は R 22 参照） 


AS ^3 

..13hc*. . 


巧ぶたセット （1.0 L サイズ) 


巧ぶたセット （1.8 L ヴイズ） 


:べ （1.0 L サイズ） 


なベ （1.8 L ヴイ： X ) 


しやちじ 


しゃもじ受け 


白米用計墨カップ 


無な米専巧計量カツフ 


C94-6B 


C9 已-污区 


B321-6B 


己322-后己 


SHAKN-6 呂 


61811 2-00 


白1己7呂 4-00 


曰17824 -00 










































































K 障獻强と思ったとを 


• 修理のお問い合わせまえに、 
™ 度お謂へ < たさい。 


巧 

巧 


症が 《お調べいただくこと 

•傾しすご場所で水加減をずると、水量がをくなったり、少なくなったりして、ご飯のかたさげかわりまず。 

; •銘柄•産地•保存期間(新米•古米)などによ D 、 ご飯のかたさびかわ0ます。 

• 室温‘7乂温などによ0、ご飯のかたさがかわ0ます。 

ご厳げ、かたい ^ •タイマー予約炊飯をすると、ご飯がやわらかくなることがありまず。 

やわちかい^ •白米急速炊飯をすると、ご飯びかためになります。 

’ •なべび変おしていませんか？ 

• 白米を「お洗米専用」計置カップで炊飯していませんか？ 

! • 炊を上びったご飯をよくほぐしましたか？ ■"►巧を上げったご跑をよくぼぐして< だをし、。 

• なべの底やサイドセンサーにご敵粒や米粒などの異物がつしでいませんか？ 

^ •洗米び不十分で、めかび残っていませんか？ 

けこ、厢了が ! •なべびあおじ構いませんが？ 

’ • おかゆを炊くとさにおかゆががのメニュ ー で炊しでいませんか？ 

かがホ r •蒸気□セットをつけ忘れでいませんか？ 

► •洗米び不十分で、めかが残っていませんか？ 

げししはむが 1 •なべび変お L ；!： いませんか？ 

_! •メニ:!一•や氷加減を間运えていませんか？ 一 P .10 _ 

! •差么みプラグをコンセントに差し込みましたか？ 

かがでキない |1•表示部に似化、 E 日过など表示じでいませんか？ 一 R 这呂 

■ ^ iijM jj ^- wi^nr aJpk ^| M | A w な大 \/J ノ、こ？しレ9 A / 〇 ノ、イ L し、/心 た — レ *0 

• 低ゆ保温ランス高めな温ランプび点な ur いませんか？ 

! 一「とりけし]キーを巧してか田再度 r 巧巧/巧加热 J キー•巧巧してくだをい。 

細•福申に •「妇言品万]ンむ!夹另 S 南岩反し品で吉。 

音がずる • 口ーン」音は、巧部の熱を州こ出ずために、ファンげ图っている音です。 

がぶたと本体の間•巧ぶたセットが変おしていたり、巧ぶたパッキンび切れていないかを調べてください。 

か S 蒸巧がをれるて •巧ぶたパッキンび巧れていませんか？一巧れている場含はお手入れ巧してくだをい。 


ご厳げ、かたし> 

やね5かし） 


7卜片グ佳げる 萨 


炊顏中 

* .--1— tf 1—a -f]—I 

な S 巧 Cbb 棵れる 


A—I * teJ 

獄叛できなし 1 || 

サ―■巧 RT ドし巧/ホレ、 


■ た — f n *iBKBf 4iinf iftnih JL P 

I ^ EX3 nl I SSL ^11 

•なめな温•高め保温を取り消しでいませんか？ 一 R 13 


ケ 

I 

キ 


1 •ケ…キの調理時間び短 < ありませんか？ 

i 一お巧理ノートに従った巧理時間で焼いて< ださし、この股定で弓まく焼けない場台は fAj または rvj 

キ…で巧理時巧を巧節または追加して<ださい。一 P .15、 P .17 
•卵白の泡立てび不十分ではないですか？ 

I 一卵白の泡立てが不十分だとケーキの生焼けやふく 6まないお因になります^卵目はちりがげ 

! T^*y***y**^ 8 > 

If 妇 、i 夕^ S 、 i 、 t も•た！レ 1〇 

i •卵白を泡立てすぎて分離していませんか？一卵白が巧おしてしまラとケーキの生焼けやふく 6 
' まない原因になりまず。卵白は角(つの)び立つ程度までで十分でず。 

み■一すが I •が料の計里ま正確に巧っていますか？ 

ホ撫け I - な7 i 一が料⑩許置巧正確に巧わないと、ケーキの生焼けやふく S まない原因になりまず。 

^ ► • 薄力紛を混ぜるとをにかをミ居せずぎ(線0すざ)ていませんか？ 

i "♦が巧滋巧 IT 巧るとグ """ 平の巧規なで成も台累なし 1 庶因!レな日累 IT 。 

I • 具入りのケ…キを作るときに、具を入れずざていませんか？ 

-►畏を人むす巧々 C つま S 焼びなし 1 厮因 I し株□巧巧0 
•ケーキの生地を入れすぎてし)ませんか？ 

一お料涅ノートに従った分置で焼し)てくだをい。生地が多ずぎると生焼けの原因になりまず。 

,•作った生地をすぐに調理しましたか？一史地を作って睹閣がたつと、気泡が消えて凉く S みにく 
くなりまず。生地巧作ったらすぐに围理してくださしん 
I •なべに生地を入れた後、底をバンパンと何度をたたくとぶくらみび悪くなります。 

' 軽く数回たたく程度にして< ださい。 

i •なべび変形していませんか？ 

I 一なベが変形していると、ケーキの焦げが謡しくなったり、うまく焼けない原圍になりまず。 

ケーキげ :， L 、' * ケーキ①生牠こべーキング/のダーや重そうなどの戌くらしおを加えて調理してし、ませんか？ 

d 、•>•ゾ Cl レ ♦•♦ n ニイ，* I 、*■^ゾ C ユ J スト巧 y 巧/店をパ、■口口 If — わづ卜 

/三*、%.こ?巧^!^ Can クレ^^}!み/ぶレ，已、 • /しレむ1、クタ^さし巧^ 口 n リ J 巧 *^リ お ■しダよ。进^岛 n 

ケーキが<ずれる齡"•でをあびり直後は生地び<ずれやずいので、なべから取り出ずとをはを意してください。 


症が 

1ヶ—キが 1 

■ なへ It ■くっつ< " 

# お露べいただぐこと 

• なべの巧側に J で夕一を塗り忘れていませんか？ 

-HK バタ—■を塗每ないとなべ脈にケ―■キがくごつきやずぐなりまず。（パター■をなベの巧側に簿ごてか 
ケー■キの生地卷流し込おと、ケ™"キ⑩纔苦*卜がり時のなへ離れがぶぐなりまず。) 

巧なベが変形していませんか？ 

■■"►なべが変形していると、ケ〜■キの媒ばが壽しくなったり、うまく焼けない原因になりまず。 

1 

1 飾自 

• なべが変形していませんか？ 

-なベね唯おしていると、ケーキの焦ばびきしくなったり、うまく焼けない原園になります。 

■■ • ケーキの調理時間び長 < ありませんか？ お料理ノートに従った閱畳睹閨で焼いて < ださし、。 

纖産巧まく搁燃谓却が AJ または W キーで巧理時間を短くしてくだか、。一 P.1 呂ぶ口 

1 •なべに入れるのは生地だけにしてください。ケ…キ型や敷紙などは使巧しなし、でください。 

1111 ィ0；ベの変お、フッ素被膜のはびれやケーキげうまく焼けない原因になりまず。 

Am ^tsa mAm 

保 Jm 中、 

ご飯がにおう 1 

• しやをじを入れたまま保温していませんか？ 

• をめたご飯をあたため直していませんか？ 

• 巧を上がったご飯をぶくほぐしましたか？一巧を上がったご巧巧よくほぐしてくだをしん 
• 況米が不十分で、めかが残ってし、ませんか？ 

谅 • 炊きこみご飯を炊しすこあとは、においが建ることびあります。 

-* 巧ス《りになべを洗ってくだをしん ~*P.l 呂 
• なべの中でご飯をなをする場合に、保温機能を使わずにそのまま放置していませんか？ 

-► 保涵巧能を使わずにそのまま巧西ずるといやなにおいの原因になりまず。- ►P- 芭 
• 吕4時間な上の保温をしていませんか？ 

Ih 保温中、 
mM ご飯がにおラ- 
圍おを•乾燥ずる » 

圆 

保須ホ 

VfKmSL ~\ 

ベ台ゃっく 

• か童のご飯をな温していませんか？ 

、旅 *12 時間な上の「高め保温」をしてし、ませんか？ 

• 米や水の種類により、炊き上びり後のご飯が黄色くみえることびあります。 

...• 「高め觀豆」を使う 

.ザ ー(ご旗のにおいの猪生やべちやつを巧おをえる効果がありまず。） 一 P.1 呂 

HI I* ぉめ保温 J が 

• 他め保温 J を受けつけなし、メニュ…を選んでいませんか？ 一 P.1 呂 
。. • 保瘋経過時間び12時閨経週していませんか 9 

でまない ち 

■'■■■ 一保巧巧週時間が1呂時間巧週ずると r 低め保巧 J 巧受けごけません。 


•をめたご飯を巧温していませんか？一なベの湿度がほいと r 径ゅ保湿 J 巧受けつけません。 



1 巧 4^St "fcJCHL 

巧/ cm 檐赠巧阀 

表おしない 

J • 現在時刻を表示していませんか？ 

y 3333 Xf* F*Rids 1 JLflBk JLhJl ■ | bob aABk* mSi b % 尸 ^ jl_jl i j]fbs 

•鮮 "♦! 瞬剔昔むな J 乎一巧押して巧の巧切りが死てくにでし、。 "> P.l 呂「お知5な J 骇照 

1 

^9 JfcAa oAm —H— し Mjfta イー 

で网巧ずなごずス 
i し默甄饼ぷじ果な 

• 現在時麵ま合ってしなすか？一時計は召4時間表おでず。をう一度、围べ直してください。 

さ^" • タイマーそ約炊飯のおすずめ時間未満に設定した場合は、すぐに炊飯がはじまります。 

巧約した巧を上がり 
時刻に巧けない 

、.， •現を時刻は合っていまずか？ 一時封-は呂4時間表示でず。を巧一度、围べ直しでぐだをい。 

が" • 室遍またはか温が低いときや軍圧•水加減などにより、炊を上びり時刻に欢を上がらない場合びありまず。 

で呪 C 巧域レ、 

• 予約操作の最後に r 炊飯/再加熱 J キーを押しましたか？ 

在 J y.J.JU-,>8W— * /*S3tSf ム ndUl 1 •itr' * ■ f~m f r A*—luj.—*T—y 1 ■ 一 — _| | * 

1 緣頸/^^リ日黙 J 平巧!}^这し ) と、タイマ予巧[ま了"レま" t 3" A /。 

T • !7:00」び点滅していませんか？ "♦時剔合わはをしないとホ約を受けつけません。一 P .7 

f'J '' WfesSig»J 

記?-つたら 

1 • ご飯を炊さなげら、窜気ポットで湯をわかしたり、電子レンジをお使いになると定格霞流を超えて 
m ブレーカーが下 D ることびありまず。"♦が飯ジャーは単独のコンセントでお使いくだをい。ブレ 
^ — •カーを復踊さ社たとも停竜時閱げ1日分未滿な e 鍵親して巧きはじめまず。 

墓込みブラグ 
かち八’チッと 
义巧げ號ぶ 

^ • 差込みプラグをなき差しするときにかさな乂巧び出ることがあります > 

T これは iH 炊飯ジャ…特有のをので故障ではありません。 

がぶた©巧領や巧ぶを 
セットにを巧のような 
薬をい汚れがつく 

，環敌’ •おねばなどの巧れび付着している場合ぴありまずのでお手入れをしてください。 -> R 18 

) 







































































































































こんな表示を 1/ たとを 仕議 


症が * 參お調べいただ < こと 


圍 

£0/ 

をなさ 

と-ご 7 

1齡•故障です。 

^ぶ"■""►お西し ) 上ぱの販売廣または辩撞巧お審樣ご相厳窓巧までご連絡ぐだをい。 

1 

f OS 

* 異常な電圧び入った場を、故睛驗止のために動作を停止しまず。 

-ンわン K のを稱困 f を巧か战て^ TF しい爾円^まわは别のつツわツトみお使いくだホレ V 

1111111111 



1 • ふたセンサ…ぎたはサイドセンサ…び高溫になつていまず。 

む 一「とりけし]キーを押し、かぶたを開け約 1 因分間巧ましてくだをし、。 

(やけどにご注をください。） 

■ 

HOI 

H 0$ 


■B 




HC パ 

► •なべの入れ就です。一なベを確実に入 n てくだをい。 



1 • 肉蔵のリチウム里油げ切れていまも 

^ 差込みフラグを巧 < と表示や記憶(現在時刻•メニュー•保遍巧態)は消えまずが、差込み 
^プラグを差し込み、時刻を合わせ直ずと通常どおり使えまず。 

! 取りかえられる場合は、お買い上げの販売店または弊社のお客様ご相談窓□にごな頼く 
! ださい。有償で題池をお取りかえいたします； 

uuuuuuuuuuRm ? 

WMMXnm ? 

T - n n 
^-uu 

Jh——4— aatf 

巧、ち 1 揪 9 め 

uMMXXn ^ 



\/ J * 

wOwwww ^ J" . •- 

WOWWWW ^ 1 ク 1*1* 〜 

Tj* 1 ■ C M.JL 

(juuuuuuuuuiJjjjj ，イ 


• 差込みプラグをいったん抜し、て、をう一度差し込んでください。 

'弯が. -* r7：ooj が点滋.しまず⑩で、時刻巧肖わほ直してぐだをし、 

__ 


アフターサービス 


L 保融靈の内容のご撞認と探をのお願い 

必ず[■販売店印およぴお買い上げ日 j をご確認のうえ、お買い上げ 
の販売店から受け取 0 、内容をよ < お読みのラえ、大巧に保存して 
ください。 

を保証期園煤*聽買 U 上 I ず日ぶ每1年間 
3. 總理をお申しつけをれ證と速 

义保証期間 中 券 

穀品に保証害を添えて、お買い上げの版売店にご持参ください。 
巧証害の記載内容に基づさ修理いたします。 

ぶ保部期阅巧姪おしてし)ると巧み 

修理すれば使用できる製品は、ご要割こより有料修理し)たします。 


も滞條用性能辄品然巧傑ち顚鹽 f ま、製造巧ち 
域り後 e 年閣 

激性能部品とは、その製品の機能を維持するために怒要な部品でず。 

拓修選料盛巧れ紐み 

修理料をは、技術料•部品が出張料などで構成されてし巧す。 
r 巧巧料 J は、診断•故障箇所の修理および部品交換•調整 • 修理 
完了時の点おなどの作業にかかる費用です。 
r 部品 代 J は、修理に使用した部品および補助材麟代です。 
r 出張 料 J は、殼品のある場所へ技術者を派遣する場合の費用です。 

wwwwwi —*-■>. ntafi AMb —iiT [r**| [ 口 ■ Aife"'TB3B > % ASSf tjki —■ • イ ■ ♦i.-™! ♦ 

■あ稱儲ご圍截での條煤、が厮巧が浩!别6河1しレなし)でに 
さい。 


お客様ご相談窓口 


修理•お取り扱い•消耗馬や部詔ご購入などの 
ご相談は、まずお買い上げの販売店にお問い 
合わせください。 

ご転居やご贈答などでお困りの場合、弊社の 
窓口 r お客様ご相談センタ…」にお問い合わせ 
ぐたさい。 

所在地*電話番号などは変贸こなることびあり 
ますので、あ5かじめご了承 < ださい。 


ホームページ巧ご案巧 


部品•消耗馬•別売思のご購入専用べージ 

http://www.zo リ rush 卜 de-sh 日 ppin 居 .com/ 


f - 

ぉ客穗ご相談センタ- 0570" 011874 

fKWWfci 巧巧通話料をでご利用いただけまず 
受付時間 9: 日〇〜 17:00 月曜日〜を曜自(祝日•弊社休業呂を除 <) 
•巧ち醒話 ’PHS’IP 電話など(ナビダイヤルが利用できない巧話） 

でのお問い合わせ . -Tel (06)63 百 6-2451 

• ファクシミリでのお問い合わせ" • - Fax の芭 )63 已 6 -日 143 
製品の「型名•お間しをねせ内密」と、お客様の f お名前•ご住所* 

ミ話蚕号 • Fa) (番号 j をご記入のうえ、お問いをわせください。 

^ 干 53 日- 0 日 43 大胺市北陸天溝 1T 目 19 番 9 号 

お客様からご提供いただく r おを前•ご住所•お話番号など J 肤製品のアフター 
サービスおよぴその後の巧全点検ま動のために利巧させていただ < 場合びご 
ざいまずのでご了承願います。 



. 型 . 
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NP - VA 10 

NP - VA 1 沒 


白米 




0.09〜 "1 .日 

の.已〜己剧 

0 . 18〜1ぶ 

n 〜 1 切 




纖統ポ 

0.09〜 0. Q 4 

[□•日〜日，日] 

0.17〜 1.71 

[ 1 - 10 ] 

炊 

熟成巧を 




0.09〜 1 .0 

町已〜已剧 

0,1 Q 〜 1 .8 

n 〜 10 ] 

巧 



縣洗が 

0.09へ*0.94 

rA 广 广广 1 

口.5〜瓦剧 

0.1 7 ~1 .7 1 

[1 〜 10 ] 

口不愚 JS 




0.09—1.0 

の占〜5剧 

0 . 18〜 1 .扫 

[1 〜の] 



Aw 、ム %!/ 

繊況木 

0.09〜0.94 

rn R~R Ri 

1 IJT ■リ J 

0 ] 7〜 1 -7 "1 

[1 〜 10 ] 

も一 
約 

L 

炊をこみ 




0.09 〜0.72 

の.已〜 4] 

0,36 • 〜1 -08 

[2 〜目] 



4fa3v2M" 、り 

縣洗木 

0.09〜0.68 

の.已〜 4] 

0.34 〜1.03 

[呂〜 6 ] 


ずしめし 




0 . 1 因〜 1 .日 

P 〜己.哥 

0. 1 召〜 1 .扫 

[ 1 〜 10 ] 

' ' 



… 

纖 OT 巧 

0.17〜0.94 

。〜5及] 

0.17〜 1.71 

[ M0 ] 

巧 

は 

おかゆ 




0.09〜0.27 

[0 占〜 1 切 

/■\ /■'t r\ イ ^ T 一 

0,09〜 u .4 o [U ■□〜 とり j 



_Vl, 

織況巧 

0.09 〜 0 .吕曰 

の.日〜 1 剧 

0.09—0.43 [0 占〜を己] 

力 

むしの 




CU 召〜0.72 

[] 〜 4] 

0.36〜 1-08 

[2 〜閉 

ヴ 

数 



織況巧 

r\ 1 —7 0 

0 . 1 / 〜〇 .6 資 

り〜 4] 

0.34〜1.03 

[吕〜 6 ] 

玄米•を米活性 

0.18-0.72 

[1 〜 4] 

0.36〜 1.44 

[吕〜呂] 


りイ- 

雅な亦 




0.09〜0.72 

の后〜 4] 

0.36〜1.0日 

[吕〜 6 ] 




4m > JA . \ \9 

撫沉巧 

0.09 〜〇.技目 

[ 0 .呂〜 4] 

0.34〜1.03 

度〜目] 


巡巧巧地 

0.09-0.72 

の占〜 4] 

0.3 色〜 1.44 

陪〜却 


ケホ 

薄力粉 120 控分 

巧力粉お〇眞分 

電 




源 

交流 100 V 50/60 HZ 

交流 100 V 50/60 HZ 

消 

費 


虽 

力 

n 05 W 

1295 W 

巧 

飯 


ち 

巧 

iH (誘導加熱)ち式 

□ 

— ド 

の 

長 

を 

1 . 0m じ]…ドリ…ルつき） 

か 

形 寸 


法（約 cm ) 

幅2日万 X 奥行37日 X 高さ20石 

幅 28 X 奥行 4 a 日 X 高さ24占 

質 




置 

約 4.0 k 資 

約已 .Ok 控 

巧 

大 炊 

旗 

口 

巧 

1.0 L 

1.8 L 

区 

分 



名 

臣 

D 

蒸 

お 


水 

fi 

41 .6 旨 

61.吕旨 

年 

百百 ■BBS. 

間消類 


留力 

量 

9ス吕 kWh / 年 

141.9 kWh /^ 

" 1 回当たりの炊飯時消費電力愚 

183 Wh 

243 Wh 

1 時間当た 0 の保溫時消巧里力量 

1ス 4 Wh 

22,2 Wh 

1 時間当たりのタイマーず約時消費留力ち 

。〇 Wh 

1 . 10 Wh 

1 百扫り / iiK. /t% イゴ = 去 gft rtt ごが HflL BB —JUf JHP- 

1 時間当にりの待穩時消巧軍巧 M 

a 96 Wh 

0.96 Wh 


• 特定地域(高い山•厳寒地)におしでは、所定の性能び確保できなしにとびあります。こうした場所での使用はなるべくおさけください。 

• この製品は、日本国内交流 IQOV 専用に設計されています。垣源蛋圧や蛋源周波数の異なるが国では使用できません。 

また、アフタ…ヴ…ビスをできません。 

This appliance was designed for use in Japan only where 讯 e local voltage supply is AC100V and should not be used in oth 毎 r 
countries where the voltage and frequency vary. After sales-service for this appliance is not available outside of Japan. 

• き温吕 3 で、水温 ( 炊飯前 ) 吕 3 む、飲飯が置 . OL は資巧呂、 1.8 しは 82 日邑、炊敲乂置 . 0L は 450 巨、 L8L は 6 日日 g 、 個当たりの炊飯時消 
費電力量は「白米 j メニユーでのお力量です J 時間当たりのな湿時消費涅力堇は f ■ 低め保湿」での星力量です。 

• 実瞭にお使いになるときのミ肖費壁力量は、使用頻度、使用時闇、お米の量、ご使用のコ…ス、周囲の温度などによって変化しまずので、 
あくまでち目やすとしてご萬くださ•い。 

« 年間消費電力量は省エネ法 • 特定機器「電気ジャー炊飯器」の測定方法による数値です。腔分名も同堀〔基づしでいます。） 

•蒸発水置规回当たりの炊飯時に炊飯器機体がへ放出したおの質量であり、省エネ法の目標基準値を算出するために用いる数値です。 
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